—— @ FICHA DO DRINK ¢ ——

Cabrajillo
- e Moderado - ~8-15%

Lista de compras

(O Licor de café 60 ml
(O Xarope simples 10 ml
(O Esséncia de baunilha 1 colher de cha
(O Suco de liméo 10 ml
(O Grao de Café 3 unidades

ou toque no QR code

Sobre o drink

Uma releitura do classico Carajillo que substitui o Licor 43 por licor de
café, trazendo notas intensas de baunilha e um leve toque citrico. Muito
cremoso, encorpado e aromatico, o coquetel conta com uma belissima
espuma densa que d& elegancia ao copo. E a pedida perfeita para os
amantes de cafés especiais ou como um sofisticado drink de sobremesa.

Modo de preparo

Adicione o licor de café, o xarope simples, a esséncia de baunilha e
0 suco de lim&o-siciliano em uma coqueteleira.

Encha a coqueteleira até o topo com gelo para ndo diluir demais a
bebida.

Bata vigorosamente para aerar o licor e formar bastante espuma.

Coloque uma pedra grande de gelo, ou trés pedras comuns, em um
copo baixo.

Faca uma dupla coagem do drink para o copo, retendo os pequenos
cristais de gelo.

Adicione gréos de café sobre a espuma se desejar decorar.
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Beba com moderacéo - +18
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